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Anderungen vorbehalten.

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats zuerst die
Gebrauchsanleitung. Bei Verletzungen oder Schéaden infolge nicht
ordnungsgemaler Montage oder Verwendung des Gerats tbernimmt der
Hersteller keine Haftung. Bewahren Sie die Anleitung immer an einem
sicheren und zuganglichen Ort zum spateren Nachschlagen auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbedrftigen Personen

. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen nur dann
verwendet werden, wenn sie durch eine flir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Gerat verbundenen Gefahren

verstanden haben.

. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

. Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern fern und
entsorgen Sie es auf angemessene Weise.

. Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs oder der
Abkuhlphase vom Gerat fern. Bertihrbare Teile sind heil.

. Falls Inr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist, empfehlen wir,

diese einzuschalten.

- Kinder dirfen keine Reinigung und Wartung ohne Beaufsichtigung

durchfihren.

- Kinder bis zu 3 Jahren sind wahrend des Betriebs unbedingt von dem

Gerat fernzuhalten.

Allgemeine Sicherheit

. WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile werden
wahrend des Betriebs heil’. Seien Sie vorsichtig und berlihren Sie niemals
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die Heizelemente. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat fern, wenn
sie nicht standig beaufsichtigt werden.

. Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe Zeitschaltuhr oder eine

separate Fernsteuerung ein. }

- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem unbeaufsichtigten
Kochfeld ist gefahrlich und kann zu einem Brand fiihren.

. Versuchen Sie NIEMALS einen Brand mit Wasser zu ldschen, sondern
schalten Sie das Gerat aus und bedecken Sie die Flamme mit einem
Deckel oder einer Feuerloschdecke.

- VORSICHT: Der Kochvorgang muss uberwacht werden. Ein kurzer
Kochvorgang muss kontinuierlich Gberwacht werden.

. WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegenstande auf dem
Kochfeld ab.

. Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder
Topfdeckel auf die Oberflache des Kochfelds, da diese heils werden
konnen.

. Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats keinen Dampfreiniger.

. Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung, schalten Sie den
Backofen aus und nehmen Sie ihn vom Stromnetz. Falls das Gerat direkt
mit dem Stromnetz verbunden ist und nicht getrennt werden kann,
nehmen Sie die Sicherung fiir den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in jedem Fall den
entsprechenden, autorisierten Kundendienst.

. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, einem
autorisierten Kundendienst oder einer gleichermalen qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahrenquellen zu vermeiden.

. WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des Herstellers des
Kochgerats, von ihm in der Bedienungsanleitung als geeignete und
empfohlene Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die Verwendung
ungeeigneter Schutzabdeckungen.

Sicherheitsanweisungen

Montage WARNUNG! Verletzungsgefahr sowie

WARNUNG! Die Montage des Gerats Risiko von Schéden am Gera.

darf nur von einer qualifizierten Fachkraft + Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
durchgefiihrt werden. + Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht und
benutzen Sie es nicht.




+ Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

+ Die Mindestabstande zu anderen Geraten und
Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

+ Seien Sie beim Umsetzen des Gerates vorsichtig,
da es sehr schwer ist. Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes Schuhwerk.

+ Dichten Sie die Ausschnittskanten mit einem
Dichtungsmittel ab, um ein Aufquellen durch
Feuchtigkeit zu verhindern.

+  Schutzen Sie die Gerateunterseite vor Dampf und
Feuchtigkeit.

+ Installieren Sie das Gerat nicht direkt neben einer
Tir oder unter einem Fenster. So kann heifles
Kochgeschirr nicht herunterfallen, wenn die Tlr oder
das Fenster gedffnet wird.

+  Wird das Gerét iiber Schubladen eingebaut, achten
Sie darauf, dass zwischen dem Gerateboden und
der oberen Schublade ein ausreichender Abstand
fur die Luftzirkulation vorhanden ist.

+ Der Boden des Gerats kann heilt werden. Achten
Sie darauf eine feuerfeste Trennplatte aus
Sperrholz, Kiichenmdbelmaterial oder einem
anderen nichtentflammbaren Material unter dem
Geréat anzubringen, damit der Boden nicht
zuganglich ist.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG! Brand- und
Stromschlaggefahr.

+Alle elektrischen Anschllisse sind von einem
geprtiften Elektriker vorzunehmen.

+ Das Gerat muss geerdet sein.

+ Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten muss das
Gerat von der elektrischen Stromversorgung
getrennt werden.

+ Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen Nennwerten der
Netzspannung Ubereinstimmen.

+ Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere und
unsachgemafe Kabel oder Stecker (falls
vorhanden) kdnnen die Klemme Uberhitzen.

+ Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige Kabel fiir
den elektrischen Netzanschluss verwenden.

+Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht lose
hangt oder sich verheddert.

+ Sorgen Sie dafiir, dass ein Beriihrungsschutz
installiert wird.

+ Verwenden Sie die Zugentlastung fiir das Kabel.

+ Stellen Sie beim elektrischen Anschluss des
Gerates sicher, dass das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heiflen Geréat oder
heiBem Kochgeschirr in Beriihrung kommt.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls vorhanden)
und Netzkabel nicht zu beschadigen. Wenden Sie
sich zum Austausch eines beschadigten Netzkabels
an unseren autorisierten Kundendienst oder eine
Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren schiitzen,
sowie die isolierten Teile miissen so befestigt
werden, dass sie nicht ohne Werkzeug entfernt
werden konnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach Abschluss
der Montage in die Steckdose. Stellen Sie sicher,
dass der Netzstecker nach der Montage noch
zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie den
Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Geréat
von der Stromversorgung trennen mdchten. Ziehen
Sie stets am Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete Trenneinrichtungen:
Uberlastschalter, Sicherungen (Schraubsicherungen
missen aus dem Halter entfernt werden kdnnen),
Fehlerstromschutzschalter und Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das Gerat
allpolig von der Stromversorgung trennen kdnnen.
Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm
ausgefiihrt sein.

Gebrauch

WARNUNG! Verletzungs-,
Verbrennungs- und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch das
gesamte Verpackungsmaterial, die Aufkleber und
Schutzfolie (falls vorhanden).

Das Gerét ist fiir die Verwendung im Haushalt
vorgesehen. )

Nehmen Sie keine technischen Anderungen am
Gerat vor.

Die Luftungséffnungen durfen nicht abgedeckt
werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach jedem Gebrauch
aus.

Legen Sie kein Besteck und keine Topfdeckel auf
die Kochzonen. Anderenfalls werden sie sehr heif3.
Bedienen Sie das Gerét nicht mit feuchten oder
nassen Handen oder wenn es mit Wasser in
Kontakt gekommen ist.

Benutzen Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder
Abstellflache.
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*+ Hat die Gerateoberflache einen Sprung, trennen Sie
das Gerat umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur Vermeidung
eines Stromschlags. i

+  Wenn Sie Nahrungsmittel in heiRes Ol geben, kann
dieses spritzen.

WARNUNG! Brand- und
Explosionsgefahr

+  Erhitzte Ole und Fette konnen brennbare Dampfe
freisetzen. Halten Sie Flammen und erhitzte
Gegenstande beim Kochen mit Fetten und Olen von
diesen fern. )

+ Die von sehr heiflem Ol freigesetzten Dampfe
kénnen eine Selbstziindung verursachen.

+ Bereits verwendetes Ol kann Lebensmittelreste
enthalten und schon bei niedrigeren Temperaturen
eher einen Brand verursachen als frisches Ol.

+ Laden Sie keine entflammbaren Produkte oder
Gegenstande, die mit entflammbaren Produkten
benetzt sind, in das Gerat und stellen Sie solche
nicht in die Nahe oder auf das Gerat.

WARNUNG! Das Gerat kdnnte
beschadigt werden.

+ Stellen Sie kein heilles Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

+ Stellen Sie keine heilen Pfannen auf die
Glasoberflache des Kochfeldes.

+ Lassen Sie das Kochgeschirr nicht leerkochen.

+ Lassen Sie keine Gegenstande oder Kochgeschirr
auf das Gerat fallen. Die Oberflache konnte
beschadigt werden.

+ Schalten Sie die Kochzonen niemals ein, wenn sich
kein Kochgeschirr darauf befindet, oder wenn das
Kochgeschirr leer ist.

+ Legen Sie keine Alufolie auf das Gerat.

+Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium oder mit
beschadigten Boden kann die Glas- bzw.
Glaskeramikoberflache verkratzen. Heben Sie das

Montage

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds folgende
Daten, die Sie auf dem Typenschild finden. Das
Typenschild ist auf dem Boden des Kochfelds
angebracht.

Seriennummer ...........
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Kochgeschirr stets an, wenn Sie es auf dem
Kochfeld umsetzen mdchten.

+ Dieses Gerét ist nur zum Kochen bestimmt. Jeder
andere Gebrauch ist als bestimmungsfremd
anzusehen, zum Beispiel das Beheizen eines
Raums.

Reinigung und Pflege

+ Reinigen Sie das Geréat regelmaRig, um eine
Verschlechterung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

+ Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen aus und
lassen Sie es abkiihlen.

+ Trennen Sie das Geréat vor Wartungsarbeiten von
der Spannungsversorgung.

+ Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserspray oder
Dampf.

+ Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen,
feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschlieflich
Neutralreiniger. Benutzen Sie keine Scheuermittel,
scheuernde Reinigungsschwammchen,
Ldsungsmittel oder Metallgegensténde.

Entsorgung

WARNUNG! Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

+  Fr Informationen zur ordnungsgemafien
Entsorgung des Gerats wenden Sie sich an die
zustandige kommunale Behérde vor Ort.

+ Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

+ Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe des
Geréts ab, und entsorgen Sie es.

Service

+ Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats an einen
autorisierten Kundendienst.
+Verwenden Sie ausschlieRlich Originalersatzteile.

Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder durfen nur nach dem Einbau in bzw.
unter normgerechte, passende Einbauschrénke und
Arbeitsplatten betrieben werden.

Anschlusskabel

+ Das Kochfeld wird mit einem Anschlusskabel
geliefert.

+ Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch den
Kabeltyp HO5V2V2-F, der einer Temperatur von



mindestens 90 °C standhalt. Wenden Sie sich an
den Kundendienst vor Ort.

Montage
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Geratebeschreibung

Kochfeldanordnung

Kochzone
Bedienfeld

Bedienfeldanordnung

Pe 8 mwe
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Bedienen Sie das Gerét iiber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen Signale informieren
Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen-
sorfeld
1]

1 0) EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
@ Verriegeln / Kindersicherung Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.
e - Ein- und Ausschalten des &uBeren Kreises.
- Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.
- Kochzonen-Anzeigen des Timers Zeigt an, fiir welche Kochzone die Zeit eingestellt wurde.
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- Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.

Sen-
sorfeld
6 |
7 |

7 - Ein- und Ausschalten des duBeren Kreises.

oe

00
ﬂ (J) - Auswahlen der Kochzone.

+ / - Erhdhen oder Verringern der Zeit.
B _

+ / - Einstellen der Kochstufe.

Anzeigen der Kochstufen

Display Beschreibung

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

-(8) Die Kochzone ist eingeschaltet.

(A7) Ankochautomatik ist aktiviert.

+Zahl Eine Storung ist aufgetreten.

Eine Kochzone ist noch heifl (Restwarme).
Verriegeln/Kindersicherung ist aktiviert.
) Abschaltautomatik ist aktiviert.

Restwédrmeanzeige

& WARNUNG! (H) Es besteht

Verbrennungsgefahr durch Restwarme.

Taglicher Gebrauch

WARNUNG! Siehe Kapitel Abschaltautomatik

Sicherheitshinweise. Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in folgenden

. Fallen automatisch ausgeschaltet:
Ein- und Ausschalten .
+ Alle Kochzonen sind ausgeschaltet.

Berihren Sie (D 1 Sekunde |ang‘ um das Kochfeld ein- + Nach dem Einschalten des Kochfelds wird keine

oder auszuschalten. Kochstufe gewahlt.
+ Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden mit

verschitteten Lebensmitteln oder einem
Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch usw.). Ein
akustisches Signal ertont und das Kochfeld schaltet
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ab. Entfernen Sie den Gegenstand oder reinigen Sie
das Bedienfeld.

+ Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet bzw. die
Kochstufe wurde nicht gedndert. Nach einer Weile

leuchtet E] auf und das Kochfeld schaltet sich aus.
Verhaltnis zwischen der Kochstufe und der Zeit,
nach der das Kochfeld ausgeschaltet wird:

Das Kochfeld wird aus-

geschaltet nach

1.2 6 Stunden
3-4 5 Stunden
5 4 Stunden
6-9 1,5 Stunden

Einstellen der Kochstufe

Beriihren Sie + um die Kochstufeneinstellung zu

erhdhen. Berlhren Sie =, um die
Kochstufeneinstellung zu verringern. Beriihren Sie zum

Ausschalten der Kochzone + und — gleichzeitig.

Ein- und Ausschalten der duBeren Heizkreise

Die Kochflachen kénnen an die GroRe des
Kochgeschirrs angepasst werden.

Verwenden Sie das Sensorfeld: 28 88

Einschalten des duBeren Heizkreises: Beriihren Sie
das Sensorfeld. Die Kontrolllampe leuchtet auf.

Ausschalten des duReren Heizkreises: Beriihren Sie
das Sensorfeld, bis die Kontrolllampe erlischt.

Ankochautomatik

Durch Einschalten dieser Funktion lasst sich die
erforderliche Kochstufeneinstellung schneller erzielen.
Bei Verwendung der Funktion wird eine bestimmte Zeit
lang die hochste Kochstufe eingestellt und
anschliefend auf die erforderliche Stufe
zurlickgeschaltet.

Zum Einschalten der Funktion muss die
Kochzone abgekdhlt sein.

Einschalten der Funktion fiir eine Kochzone:

Beriihren Sie + bis die erforderliche
Kochstufeneinstellung angezeigt wird. Nach 3

Sekunden leuchtet L7J auf.

Ausschalten der Funktion: Berlihren Sie —.
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Timer

Kurzzeitmesser

Mit dieser Funktion stellen Sie ein, wie lange eine
Kochzone fiir einen einzelnen Kochvorgang
eingeschaltet bleiben soll.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir die Kochzone und
erst danach die Funktion ein.

Auswahlen der Kochzone:Beriihren Sie (J_) so oft, bis
die Anzeige der gewtinschten Kochzone aufleuchtet.
Einschalten der Funktion oder Andern der Zeit:

Beriihren Sie + oder —, um die Dauer fiir den Timer
einzustellen (00 - 99 Minuten). Wenn die Anzeige der
Kochzone langsam blinkt, wird die Zeit heruntergezahlt.

So wird die Restzeit angezeigt: Wahlen Sie die

Kochzone mit Q) aus. Die Anzeige der Kochzone blinkt
schneller. Das Display zeigt die Restzeit an.

Ausschalten der Funktion: Wahlen Sie die Kochzone
mit @ und beriihren Sie —. Die Restzeit wird auf 00
heruntergezahlt. Die Anzeige der Kochzone erlischt.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist, ertont ein Signalton und 00 blinkt. Die
Kochzone wird ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Berihren Sie Q)

Kurzzeit-Wecker
Sie konnen diese Funktion als Kurzzeit-Wecker
benutzen, wenn das Gerat eingeschaltet ist und die

Kochzonen nicht in Betrieb sind. Das Display zeigt
an.

Einschalten der Funktion: Beriihren Sie @ Beriihren

Sie + oder — des Timers, um die Zeit einzustellen.
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertont ein
Signalton und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Berihren Sie @

Ausschalten der Funktion: Berihren Sie Q) und
danach —. Die Restzeit wird auf 00 heruntergezahlt

(i)

Verriegeln

Diese Funktion hat keine Auswirkung auf
den Kochzonenbetrieb.

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wenn Kochzonen
eingeschaltet sind. So wird verhindert, dass die
Kochstufe versehentlich geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.



Einschalten der Funktion:Beriihren Sie @

leuchtet 4 Sekunden auf.Der Timer bleibt eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie @ Die
vorherige Kochstufe wird angezeigt.

Diese Funktion wird auch ausgeschaltet,
sobald das Kochfeld ausgeschaltet wird.

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein versehentliches
Einschalten des Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie das Kochfeld
mit (D ein. Stellen Sie keine Kochstufe ein. Berlihren
Sie 8 4 Sekunden Iang. leuchtet auf. Schalten Sie
das Kochfeld mit (D aus.

Tipps und Hinweise

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Kochgeschirr

@ Der Boden des Kochgeschirrs sollte so
dick und flach wie mdglich sein.

@ Kochgeschirr aus Stahlemaille oder mit
Aluminium- oder Kupferboden kann
Verfarbungen der
Glaskeramikoberflache verursachen.

Verwendung:

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie das Kochfeld
mit @ ein. Stellen Sie keine Kochstufe ein. Berlihren
Sie @ 4 Sekunden Iang. leuchtet auf. Schalten Sie
das Kochfeld mit 0) aus.

Voriibergehendes Ausschalten der Funktion fiir
einen einzelnen Kochvorgang: Schalten Sie das

Kochfeld mit (D ein. L= leuchtet auf. Beriihren Sie @
4 Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von 10 Sekunden ein. Das Kochfeld kann jetzt benutzt

werden. Wenn Sie das Kochfeld mit (D ausschalten,
wird diese Funktion wieder eingeschaltet.

Anwendungsbeispiele fiir das Garen

@ Bei den Angaben in der folgenden
Tabelle handelt es sich um Richtwerte.

1 Warmhalten von gegarten Speisen. Nach Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
Bedarf geschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen von: 5-25 Gelegentlich umrihren.
Butter, Schokolade, Gelatine.
1-2 Stocken: Lockere Omeletts, gebackene 10-40 Mit Deckel garen.
Eier.
2-3 Kacheln von Reis und Milchgerichten, 25-50 Mindestens doppelte Menge Flissig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Hélfte der Zeit umrdihren.
3-4 Diinsten von Gemiise, Fisch, Fleisch. 20-45 Einige Essloffel Flssigkeit zugeben.
4-5 Dampfgaren von Kartoffeln. 20 -60 Max. % | Wasser fiir 750 g Kartoffeln

verwenden.
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Verwendung:

4-5 Kochen gréRerer Speisemengen, Ein- 60 - 150 Bis zu 3 | Flissigkeit plus Zutaten.
topfgerichte und Suppen.

6-7 Bei geringer Hitze anbraten: Schnitzel, Nach Nach der Halfte der Zeit wenden.
Cordon bleu, Kotelett, Frikadellen, Bedarf
Bratwirste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts.

7-8 Braten bei starker Hitze: Résti, Len- 5-15 Nach der Halfte der Zeit wenden.
denstiicke, Steaks.

9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmorbraten), Frittie-

ren von Pommes frites.
Reinigung und Pflege

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Aligemeine Informationen

* Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch.

+Achten Sie immer darauf, dass der Boden des
Kochgeschirrs sauber ist.

* Kratzer oder dunkle Flecken auf der Oberflache
beeintréchtigen die Funktionsfahigkeit des
Kochfelds nicht.

+ Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur Reinigung
der Kochfeldoberflache.

+ Verwenden Sie einen speziellen Reinigungsschaber
fir Glas.

Reinigen des Kochfelds

+ Folgendes muss sofort entfernt werden:
geschmolzener Kunststoff, Plastikfolie, Zucker bzw.

Fehlersuche

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.
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zuckerhaltige Lebensmittel. Andernfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld beschadigen.
Achten Sie darauf, dass sich niemand
Verbrennungen zuzieht. Den speziellen
Reinigungsschaber schrag zur Glasflache ansetzen
und iiber die Oberflache bewegen.

Folgendes kann nach ausreichender Abkiihlung
des Kochfelds entfernt werden: Kalk- und
Wasserrander, Fettspritzer und metallisch
schimmernde Verfarbungen. Reinigen Sie das
Kochfeld mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen Sie das
Kochfeld nach der Reinigung mit einem weichen
Tuch trocken.

Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie fiir die Reinigung der
Glasoberflache ein mit einer Losung aus Essig und
Wasser angefeuchtetes Tuch.



Was tun, wenn ...

Das Kochfeld kann nicht eingeschal-
tet oder bedient werden.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld schaltet ab.

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet
wird, ertdnt ein akustisches Signal.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Die Restwarmeanzeige funktioniert
nicht.

Die Ankochautomatik startet nicht.

Der auRere Heizkreis lasst sich
nicht einschalten.

@ In der Mehrkreis-Kochzone

befindet sich ein dunkler Bereich.

Das Kochfeld ist nicht oder nicht
ordnungsgemal an die Spannungs-
versorgung angeschlossen.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Zwei oder mehr Sensorfelder wur-
den gleichzeitig berihrt.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Mindestens ein Sensorfeld wurde
bedeckt.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

@ gestellt.

Die Kochzone ist nicht heif3, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war.

Die Kochzone ist heil3.

Die hochste Kochstufe ist einge-
stellt.

Sie haben die Kochstufe auf
verringert.

Es ist normal, dass sich in der
Mehrkreis-Kochzone ein dunkler
Bereich befindet.

Priifen Sie, ob das Kochfeld ord-
nungsgemaR an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen ist. Neh-
men Sie dazu den Anschlussplan zu
Hilfe.

Vergewissern Sie sich, dass die Si-
cherung der Grund fiir die Stérung
ist. Brennt die Sicherung wiederholt
durch, wenden Sie sich an eine zu-
gelassene Elektrofachkraft.

Schalten Sie das Kochfeld erneut
ein und stellen Sie innerhalb von 10
Sekunden die Kochstufe ein.

Bertihren Sie nur ein Sensorfeld.
Wischen Sie das Bedienfeld ab.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Entfernen Sie den Gegenstand vom
Sensorfeld.

War die Kochzone lange genug ein-
geschaltet, um heiR zu sein, wen-
den Sie sich an den autorisierten
Kundendienst.

Lassen Sie die Kochzone lange ge-
nug abkihlen.

Die hochste Kochstufe hat die glei-
che Leistung wie die Funktion.

Beginnen Sie bei (&J und erhdhen
Sie nur die Kochstufe.

Schalten Sie zuerst den inneren
Heizkreis ein.
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Die Sensorfelder werden hei.

E] leuchtet auf.

leuchtet auf.

Das Kochgeschirr ist zu grof, oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Die Abschaltautomatik hat ausge-
6st.

Die Kindersicherung oder die Tas-
tensperre ist eingeschaltet.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-

Stellen Sie groRes Kochgeschirr
nach Maglichkeit auf die hinteren
Kochzonen.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
wieder ein.

Siehe Kapitel , Taglicher Gebrauch®.

Trennen Sie das Kochfeld eine Zeit

und eine Zahl werden ange-

zeigt. treten.

E6 leuchtet auf.
gung fehlt.

Wenn Sie das Problem nicht I6sen konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I16sen kdnnen,
wenden Sie sich an lhren Handler oder einen
autorisierten Kundendienst. Geben Sie die Daten, die
Sie auf dem Typenschild finden, an. Geben Sie dabei
den dreistelligen Buchstaben-Code fiir die Glaskeramik
(befindet sich in der Ecke der Glasflache) und die

Technische Daten

Typenschild

Modell KEV6446XXK
Typ 60 HAD 47 AO

Ser.Nr. ..........
ZANKER
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Die zweite Phase der Stromversor-

lang vom Stromnetz. Schalten Sie
die Sicherung im Sicherungskasten
der Hausinstallation aus. Schalten
Sie die Sicherung wieder ein. Wenn

erneut aufleuchtet, wenden Sie
sich an den autorisierten Kunden-
dienst.

Priifen Sie, ob das Kochfeld ord-
nungsgemaR an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen ist. Neh-
men Sie die Sicherung heraus, war-
ten Sie eine Minute und setzen Sie
die Sicherung wieder ein.

angezeigte Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld korrekt bedient haben. Wenn Sie
das Gerat falsch bedient haben, fallt auch wahrend der
Garantiezeit fiir die Reparatur durch einen Techniker
oder Handler eine Gebiihr an. Die Informationen zum
Kundendienst und die Garantiebedingungen finden Sie
im Garantieheft.

Produkt-Nummer (PNC) 949 492 142 01
220-240V, 50 - 60 Hz

Made in Romania

7.0 kW
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Technische Daten der Kochzonen

m Nennleistung (hochste Kochstufe) [W] Durchmesser der Kochzone [mm]

Vorne links 750 /2200 120/210
Hinten links 1200 145
Vorne rechts 1200 145
Hinten rechts 1500 / 2400 170/ 265

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse kein
Kochgeschirr, dessen Durchmesser groRer als der der
Kochzone ist.

Energieeffizienz

Produktinformationen gemaR EU 66/2014

Modellidentifikation KEV6446XXK
Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnologie Kochzone mit Strah-
lungsbeheizung
Durchmesser der kreisformigen Vorne links 21,0cm
Kochzonen (9) Hinten links 14,5 cm
Vorne rechts 14,5 cm
Lange (L) und Breite (B) der nicht Hinten rechts L 26,5 cm
kreisformigen Kochzone B 17,0 cm
Energieverbrauch pro Kochzone Vorne links 200,1 Whikg
(EC electric cooking) Hinten links 188,0 Whikg
Vorne rechts 188,0 Whkg
Hinten rechts 191,6 Wh/kg
Energieverbrauch des Kochfelds 191,9 Whkg
(EC electric hob)
EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fiir den +  Stellen Sie Kochgeschirr auf die Kochzone, bevor
Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder - Verfahren zur Sie sie einschalten.
Messung der Gebrauchseigenschaften + Der Boden des Kochgeschirrs sollte denselben
Durchmesser wie die Kochzone haben.
Energie sparen + Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die kleineren
Kochzonen.

Beachten Sie folgende Tipps, um beim taglichen

Kochen Energie zu sparen. + Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.
+ Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden Sie nur die + Nutzen Sie die Restwarme, um die Speisen warm
bendtigte Menge. zu halten oder zu schmelzen.
+  Decken Sie Kochgeschirr, wenn méglich, mit einem
Deckel ab.
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Umwelttipps

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol C/:)
Entsorgen Sie die Verpackung in den entsprechenden
Recyclingbehaltern. Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und elektronische

Geréte. Entsorgen Sie Gerate mit diesem Symbol E
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nicht mit dem Hausmdill. Bringen Sie das Gerat zu Ihrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich an Ihr
Gemeindeamt.
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